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Plaudit restaurant with its ten-year history offers our guests
a unique combination of high-quality gastronomy and pleasant
environment in non-traditional spaces. In all our restaurants you can
always look forward to a pleasant dining experience. The meals are
prepared for you by our chefs Martin Hlava and Pavel Blaha.
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Plaudit Restaurant mit seiner 10jahrigen Historie bietet seinen
Kunden die einzigartige Kombination von der Hochqualitat
der Gastronomie und der angenehmen Umgebung in den
untraditionellen Rdumen an. In allen unseren Betrieben kbnnen Sie
sich immer auf ein angenehmes Erlebniss aus den Gerichten freuen,
die unsere Chefkéche Martin Hlava und Pavel Blaha vorbereiten.
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Provoz kuchyné:

nedéle - ¢tvrtek od 11 do 23 hodin
patek - sobota od 11 do 24 hodin

WWW.PLAUDIT.EU
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PIZZERIA —- RESTAURANT MNICHOVO HRADISTE
T. G. Masaryka 245, 295 01 Mnichovo Hradisté telefon: 326 734 526, 733 532 996, restaurantplaudit@seznam.cz
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Aus dunklem Vollkornteig

1 Campo 150,-
tomaten, mozarella, gegrillte paprika,
mais, hihnerfleisch, oregano

2  Formentone 130,-
tomaten, mozarella, schinken,
Niva-Kése, mais, oregano

3  Russa - smetanovy zaklad 140,-
Sahne, mozzarella, Niva-Kése,

walnusse, birne, oregano

Aus clasische teig

4  Margarita original 105,-

tomaten, mozzarella, oregano, basilikum

5  Funghi 110,-
tomaten, mozzarella, champignons, oregano

6 Salami 110,-
tomaten, mozzarella, salami, oregano

7  Prosciutto 115,-
tomaten, mozzarella, schinken, oregano

8 Hawai 115,-
tomaten, mozzarella, ananas,
schinken, oregano

9  Quattro formaggi 125,-
tomaten, Niva-Kase, geraucherter Edamer,
mozzarella, Camembert, oregano

10 Milano 125,-
tomaten, mozzarella, schinken,
champignons, oregano, oliven
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11 Feferoni 125,- ‘ 22 Roma 160,-
tomaten, mozzarella, schinken, tomaten, mozzarella, schinken, speck,
pepperoni, chili, oregano bratwurst, frische tomaten, gril
.............................................................................. paprik, oliven, oregano
12 Tonno 130’_ ..............................................................................
tomaten, mozzarella, frische tomaten, 23 Carpaccio 160,-
thunfisch, ei, frischer porree, oregano tomaten, mozzarella, lendenbraten, kapern,
.............................................................................. geraspelte Parmesankase, oregano, rucola
13 AgliO 125’_ ..............................................................................
tomaten, mozzarella, speck, frischer 24 Primavera 165,-
knoblauch, zweibeln, oregano tomaten, mozzarella, gril krevetten,
.............................................................................. knoblauch, oregano, rucola
14 Sicilia 130’_ ------------------------------------------------------------------------------
tomaten, mozzarella, anchovies, 25 Con spinal 135,-
kapern, chili, oregano tomaten, mozzarella, blattspinat,
.............................................................................. speck, ei, knoblauch
15 La cabra 135’- ------------------------------------------------------------------------------
tomaten, mozzarella, salami, gebratene 26 \Venecia 170,-
paprikas, ziegenkaése, triffelol tomaten, mozzarella, Niva-Kése,
.............................................................................. schweinsmedaillons auf rozmarin, gril zucchini
16 Pepino 135’_ llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll
tomaten, mozzarella, salami, gegrillte 27 Mexicana 125,-
paprika, Camembert, oregano, rucol tomaten, mozzarella, salami, ei, chili, rucola
17 Vegetariana 135,- 28 Parmska capricciosa 155,-
tomaten, mozzarella, frische tomaten, paprika, tomaten, mozzarella, Parmaschinken,
porree, geraspelte karoten, rucola, krauter getrockneten tomaten, basilikum
18 Pollo 145,-
. Sahnesauce
tomaten, mozzarella, champignons,
hiihnerfleisch, oregano 29 Spinace 125,-
.............................................................................. sahne, mozzarella, spinat, oregano, knoblauch
19 Plaudit 145’_ ..............................................................................
tomaten, mozzarella, frische tomaten, spinat, 30 Mirasol 145,-
spargel, ei, Parmaschinken, oregano sahne, mozzarella, curry, pepperoni,
.............................................................................. zwiebeln, hihnerfleisch, oregano
20 Gold mix 150’_ ..............................................................................
tomaten, mozzarella, champignons, 31 Salmone 145,-
hiahnerfleisch, schweinefleisch, rindtfleisch, sahne, mozzarella, lachs, dorsch,
oregano oregano, rucola
21 Quattro stagioni 150,- 32 Formaggio blu 160,-
tomaten, mozzarella, schinken, speck, sahne, Niva-Kése, gerducherter Edamer,

champignons, frische tomaten,
zwiebeln, ei, oregano

mozzarella, Camembert, hiihnerfleisch,
oregano
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33 Sergio Tacchinni 170,- Pizzabrot
sahne, mozzarella, schinken, champignons, 41 Kn.?b’aUCh - olivendl, knoblauch,
Camembert, Niva-Kése, hihnerfleisch, oregano krauter 45,-
.............................................................................. 42 Kréuter - olivendl, kréuter 45,-
34 Capricciosa bianca i L
sahne, mozzarella, schinken, 43 Spezial - speck 55,-
champignons, oregano - kése 55,-
.............................................................................. - schinken 55,-
, - mix 60,-
35 DeSIdera 175’- ------------------------------------------------------------------------------
Teig nach Wahl und Angebot, Sofe nach 44 Pizzastreifen mit Rosmarin 50,-
Wahl und Angebot Kase, max. 5 Zutaten | .esssssseess st nnn e
.............................................................................. 45 Fokacio mit Rosmarin 60,-
Pizzastrudel .
Aufzahlung pizza
36 Pizzastrudel mit Mozzarella, Tomaten, 46 Hihnerfleisch 45
Hihnersteaksfilet, Kase Niva und 47 Flltlaisnciwlilvii’ssghun g 5 5’:
Champignons gefiillt 150,- 48 Krevetten 65:-
.............................................................................. 49 Parmaschinken 35,-
37 Pizzastrudel mit Mozzarella, gg g(;gt",\:vlz:er,s’t gg"
Sahneblattspinat und Fleischnudeln 52 Speck 30’_
Gold mix gefiillt 155,- 53 Edamer 25,-
.............................................................................. 54 Mozzarella 30,-
55 Niva-Kése 30,-
Maxi pizza 56 Ziegenkase 45 -
57 Camembert 30,-
. 58 Parmesan-Kése 35,-
38 Prosciutto 295, - ’
_ 59 Ananas 25,-
tomaten, mozzarella, schinken, oregano 60 Spinat 30.-
.............................................................................. 61 Champignons 25;-
o . 62 Mais 20,-
39 Capricciosa bianca 320,- 63 Oliven 20,-
sahne, mozzarella, schinken, 64 Ei 20,-
champignons, oregano 65 Knoblauch 15,-
------------------------------------------------------------------------------ 66 ZWiebeI 15’-
40 Desidera 350, PIZZA Al:lf italie.nischfen M?zzarella Basis
] Vorbereitung Pizza die Gréf3e von 32 cm
Teig nach Wahl und Angebot, SoRe nach In der Box berechnen wir 10 CZK
Wahl und Angebot Kése, max. 5 Zutaten
Der Grund fiir Pizza ist sehr gutes Mehl
vom Lokalhersteller, italienischer Kase
Probieren Sie unseren neuen Mozzarella und frische Nahrungsmittel

Maxi-Pizza fiir 3 Personen.

der hochster Qualitét.
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67 Rindcarpaccion aus Lendenbraten mit 73 1808 Poschierter Lachs mit
Olivenél, Parmesan, schwarzen Oliven Frischkrauter und Maldonsalz,
und Hauspesto 174, mit Dill und Gemiise 194 -
68 Grotimiortor frischor Kase mit | es—— A S
Marinade aus Krauter und Kése, 4 18.0g (_’_\'egr ilites Lachsfilet
mit Minisalatchen und Toast 94,- mit Krauter- und Sesamkruste,
.............................................................................. auf Minisalatchen 200,-
69 Zerbackene hausgemachte ..............................................................................
Bruschette mit frischgehacken 75 180¢g Filet aus norwedischem
Tomaten ”_”d Basilie, mit Lachs, leicht mariniertes mit
Parmaschinken und Pest 94, Basaliepest, auf Fettuccine
mit Orange serviet 204,-
-9 . 4 o-& -9 @ &
70 P if(ante To.matensuppe. ’."'.t 76 Feines Safranrisotto mit Hiihnerfleisch,
Huhnerfleisch und Basilie, Zucchini, késtlichem Zwiebelchen
mit sauerer Sahne legiert 39, mit Parmesankése bestreut 140,-
71 g’ aft_’_’”“”e; bI’V ”’;e ;"'t Fleisch, 45 77 Risotto mit Fleischnudeln,
emuse und Nuaein " Blattspinat und Knoblauch,
72 Suppe nach Tagesangebot, mit Mozzarella 144-
it Gebck Serviert 40, | e—— ................................................
.............................................................................. 78 Grope gegrillte Krevetten auf
Gemuliserisotto, mit zerriebenen
Tomaten und Oliven,
mit Buttergerstel 154, -
ERRRU NI | S ..... ..................................
bietet unserem Unternehmen 79 Cremer ISO.ttO m'_t P :.Izen
hervorragende Qualitat, kaufen und Thymian, mit einem
wir nur von Lieferanten von ropfen Sahne legiert,
geklihlten Fisch.

mit Gorgonzola 140,-
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80 Spaghetti mit Fleischgemisch auf
Bologner Art und Parmesan

81 Spaghetti AGLIO - OLIO PEPERONCINO
mit Parmaschinken und frischem
Chillipaprikastreifen, Parmesan 134,-

82 Spaghetti mit Hiihnernudelchen,
Sahne, Cherry Tomaten
und Mozzarella 134,-

FETTUCCINE

-0 -

83 Cremefettuccine mit Hiihnerfleisch,
jungen Zucchinistreifen und

Champignons, Vermut 140,-
84 Gebackene Fettucine mit

Schweinefilet, Pilzen, Sahne

und Thymian 150,-

85 Tomatenfettucine mit Nachtschatten
und Paprikastreifen, mit frischem

Kése und Hiihnersteakfilet 144,-
-0 @ -G
86 Lasagne mit Bologner Ragout

und Béchamel eingebackt,

Parmesan 144, -
87 Sahnelasagne mit Stiickchen

aus norwedischem Lachs,

Brokkoli und Mozzarella 164,-

!

GNOCCHI

-0 -
88 Italienische Gnocchi mit

Hiihnerfleisch, Blattspinat,

Sahne und Hauspest 144, -

89 Gnocchi mit Fleischnudeln
in Tomatensauce, mit frischer
Basilie und Oliven, Parmesan 154, -
90 Hihnermedaillons auf gratinierten
Gnocchi, in Kdsesauce 144,-

HAUPTGERICHTE

L a

- @

91 180¢ Hiihnersteak in
Preiselbeeresauce mit Rotwein,

144, -
92 180¢ Hiihnerfilet mit Blattspinat
und Mozzarella, in feiner

zerbackener Kdse Camembert

Krautersauce

93 180¢ Hiihnersteak auf Grill, mit
Sahne - Pilzsauce, mit Frischkréauter

und einem Tropfen WeiBwein 144 -
94 180¢g Roélichen aus Hiihnerbrust,

mit Parmaschinken,

auf gegrilltem Gemlise 154,-

95 200g Rosa gebratener Lendenbraten,
mit gegrillten Tomaten, Mozzarella

und Hauspest 174,-

p
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96 200¢g Lendenbraten mit Backpflaumen ‘
gefiillt, mit frischem Rosmarin und
hausgemachten Késekroketten 194,-
200¢ Kleine Walzen aus Filet,
im Grobkrauter marinierte,
auf Pilzen, mit frischem
Rosmarin 194, -
200¢ Lendenschnitte auf
Bohnenschoten mit Pancetta,
mit Sahnensauce, mit
gebackenen Kartoffelhdlften
200¢g Hoher marinierter
Schweinesteak aus Schweinekamm,
mit Spiegelei und Speckscheiben,
mit gebackenen Karoffelhalften
und sduerer Sahne 170,-
100 200g Gegrillter Schweinesteak
mit Honig - Balsamicosauce
und Zwiebelchen 144, -
101 200g Schweinefleischmedaillons
auf suBem Chilli, mit gegrillten
Ziegehorn Paprikas, gebackene
Kartoffeln mit delikatessen
Zwiebelchen
102 200¢ Rasch gebratener Steak
aus hohem Rostbraten aus Bulle
mit pikantem Preiselbeererelish,
mit feinen Chillifasern 204,-

Alle Rindfleisch aus Bull
hergestellt wird, gibt das uns die
Farm unserer Region.

103 200g Rumsteak aus Bulle, mit
Grobpfeffer und Maldonsalz
mariniert, mit gegrillter junger
Zucchini und Krautersauce
mit Butter 204,-

104 200¢g Rostbratenklétzchen
aus Bulle auf Grill, mit Thymian,
gegrillten Tomaten und
Basilie mit Parmesan 210,-

EXTRA ANGEBOT

-G

-0 @

105 Pikantes Fleischgemisch mit
hausgemachten Kartoffelpuffern 144.-

106 200¢g Panierte Schweineschnitzelchen

mit Sauergurke und Zitrone 134, -
107 Variation von gegrillten

Schweinerippchen, mit stifem

Chilli und Knoblauchsauce 144 -

108 Hiihnernugettchen in Cornflakes und
Sezamsamchen auf dem Salatblatt
mit Dressing Tausnd Inseln und
Zweibelringen 160,-

109 Tatarbeefsteak aus Bulle und

4 Stiick Toast 165,-
Nachzahlung 10g Fleisch 16,-
1 Stiick Toast 6,-

p
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110 Gegrilltes Gemiise auf

Olivenol mit Krauter

und WeiBbalsamico 95,-
111 Panierter Kdse mit Pommes

frites und Tatarsauce 124,-
-0 @ -
112 Gemiisesalat mit Balkankése,

schwarzen Oliven und rotem

Zwiebelchen 100,-
113 Tomatensalat CAPRESSE

mit Hauspest und Rucola,

mit Bruscheta 120,-

114 Zerbackener Ziegenkéase auf Eissalat
mit Preiselbeeren, Parmaschinken
und Pinienniissen 150,-

115 Auswahl von Salatblatterchen mit
frischen Birnenscheiben und gegrilltem
Hiihnerfleisch, mit Gorgonzola und
gebacktenWalniissen 154,-

116 Griiner Salat mit frischem Gemlise
in einem Maistortilla mit Hihnchen-
Nuggets in Sesamkruste

mit Thousand Island Dressing 154, -
117 Pikanter Blattsalat mit Cherry

Tomaten, rasch gerésteten

Fleischnudelchen

und Kréuterkrutons 144 -

118 Eissalat mit rotem Paprika,
Hiihnerwiirfelchen in Sesam,
mit Krduterdressing

FUR KINDER

- >
119 100 g Panierte Hiihnernugetten,
Pommes frites (Salzkartoffeln) 99,-

120 100 g Hiihnernudelchen - naturell,

Pommes frites (Salzkartoffeln) 99,-
121 Kinderpizza, Tomaten- oder
Sahnegrund, Kase, Schinken 79,-

---@ @ -G
123 Panierte Zwiebelringe 65,-
124 Frischgerbsteten Mandeln 65,-
125 Kése Hermelin mit Krauter und
Gewiirzegemisch, mit Preiselbeeren,
Ziegehorn Paprika und Geback 65,-

126 Gemisch von italienischen Kdsen mit
Basilie6l und frischem Pizzagebéack 95,-

DRESSING
SAUCEN

- oo
127 Joghurtdressing 20,-
128 Kraterdressing 20,-
129 Krendressing 20,-
130 Dressing Tausend Inseln 20,-
131 Knoblauchdressing 20,-
---@ . 4 &
132 Tatarensauce 20,-
133 Knoblauchsauce 20,-
134 Ketschup 20,-
135 Teufelsauce 20,-
136 Sweet chili 20,-
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137 Salzkaroffeln 40,-
138Pommes f”tes ..................................... 45
139 Hausgemachte Kasckroketten 50,
14 OGeStamp fteKartoffe,n .............................

mit Speck und Zwiebel 55,-
141 Brathartoffein in Halften mit

Krauter und gesauerter Sahne 55,-
142Kartoffe,pomm escm p s ...................... 5Q
143Re,3 ....................................................... 45
144,_-ettuccme ............................................. 5Q
145 Kartoffelpuffer - 3 Stick 50,
14 6 Sa Iat ,h rerwah , .................................. 70’
14 7Geg”, ,tesGemu S e ............................... 70
148Krau terb aguette .................................. 5Q
14gGebaCK .................................................. 2 O

Pizza Brot nach Auswahl
in Pizza Menii

Fast alle Beilagen
bereitet man frisch in unserer
Kiiche vor.

!

NACHZAHLEN

-0 @ o
150 100¢ Hiihnerfleisch 40,-
151 100g Schweinenacken 50,-
152 100¢g Schweinefilet 60,-
153 100¢ Fleisch-Mischung 50,-
154 100g Rinderfilet 65,-
155 508 Kéase 25,-

Alle Mahilzeiten und Pizzen, die Sie mitnehmen
koénnen:

- Menii-Box 10,-
- Box fiir Pizza 10.-
- Verpackung in Alufolie 5,-
-0 @ &
156 Heifle Himbeeren

mit Vanille-Eis

und Schlagsahne 90,-
157 Pistaciaeis mit Sesamwaffeln,

mit Pfefferminze und

frischem Obst 70,-
158 Carpaccio aus frischen

diinnen Ananasscheiben,

mit Limettecreme 85,-
159 Gemischtes Eis

mit Schlagsahne 60,-

e 9 QU]
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V.L.P.
Partner und Lieferanten

JIP,

Red Bull

{5¢))

%’W@%’Zt

2 D QR

Smluvni ceny véetné DPH

Provozovatel: Plaudit s.r. 0., IC: 26000601, Odpovédni vedouci: Petr Roubicek, Daniel Cerny,
e-mail: restaurantplaudit@seznam.cz, www.plaudit.eu
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INFOLINKA: +420 481 540 615
E-MAIL: RESTAURANTPLAUDIT®@SEZNAM.CZ
WWW.PLAUDIT.EU
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